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La composition de nos plats peut varier d’un jour à l’autre. Les informations 
sur les allergènes sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.



Il y a des lieux qui marquent une vie.

À Bon-Secours, l’Atlas en fait partie. Autrefois 
estaminet emblématique, il était tenu par le 

géant Atlas, figure locale aussi haute
en couleur qu’en stature. Un lieu vivant, 
généreux, où les histoires s’écrivaient.

C’est là que les parents de Bastien se sont 
rencontrés, portés par l’ambiance unique de ce 

lieu à part.

Quand la Brasserie Caulier a voulu donner 
une nouvelle vie à ce lieu chargé de mémoire, 
la rencontre avec Bastien et Logan a été une 

évidence.

Aujourd’hui, L’Atlas renaît sous leur impulsion 
commune : une assiette inspirée par le savoir-

faire de la Tour Blanche, des bières de 
caractère signées Brasserie Caulier, et l’envie 
sincère de créer de vrais moments à partager.

L’Atlas est une table de caractère : généreuse, 
sans prétention, et toujours fidèle à ses 

racines.

Un lieu où les histoires continuent.

l’établissement se réserve le droit de limiter le règlement à une seule addition par table 

 

La composition de nos plats peut varier d’un jour à l’autre. Les informations sur les 

allergènes sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.



À PARTAGER

ENTRÉES

assiette nachos
sauce cheddar, guacamole acidulé, pickles de légumes, cream cheese

planche Saucisson & fromage

planche apéritive
Tapenade, charcuterie, focaccia

Planche de bao bun effiloché de porc sauce bbq
6 mini bao

Planche de bao bun effiloché de volaille à la truffe
6 mini bao

Assortiment de croquettes
4 fromage Et 4 chorizo

tartare de saumon et saumon gravlax
citron, hibiscus et son dashi

Œuf parfait à la truffe
champignons des bois, émulsion truffée, parmesan

Brioche toasté
bœuf fumé, parmesan, gel de jaune d’œuf à l’oignon fumé, mayoonnaise 

au parmesan et citron

entrée du jour
création du chef

7€

7€

16€

16€

18€

12,5€

19€

20€

18€

 
15€



PLATS

VIANDES

Côte de veau
sauce champignons à la truffe, poêlée de champignons, purée truffée

magret de canard
jus au porto, figues rôties et écrasé de pommes de terre aux herbes

Carbonnade de bœuf
à la bon secours myrtille, spéculoos, frites,

Volaille fermière
sauce pancetta-sauge, gnocchis poêlés pancetta, sauge, parmesan

parmentier de légumes d’automne
pleurotes, potimarron, noisettes torréfiées

poisson de la criée
beurre blanc kaffir, légumes rôtis, purée de potimarron

Plat du jour
création du chef

côte de Bœuf simmental maturée (500gr)
Frites/légumes ou frites/salade

bavette (300gr)
Frites/légumes ou frites/salade 

Smash burger double viande de Bœuf 
mayonnaise à la truffe, crème à la truffe, champignons poêlés, frites, salade 

Sauce au choix pour la viande :
roquefort 
pancetta-sauge
poivre infusé 
champignons à la truffe

34€

32€

25€

24€

23€

26€

20€

45€

29€

28€

Le choix de Roger Caulier végétarien

DESSERTS

Dame blanche 
Crème brulée à la vanille
assiette de fromages 
Notre citron meringué 
Chocolat, noisette et gianduja 
Café/thé/Irish gourmand
Coupe de glace 1/2/3 boules

9,5€
9,5€
15€
11€
11€

12€/12€/16€
3,5€/6,5€/9€



PLATS

Carbonnade de bœuf
à la bon secours myrtille, spéculoos, frites, légumes

Volaille fermière
sauce pancetta-sauge, gnocchis poêlés pancetta, sauge, parmesan

poisson de la criée
beurre blanc kaffir, légumes rôtis, purée de potimarron

parmentier de légume d’automne
pleurotes, potimarron, noisettes torréfiées 

Plat du jour

Le choix de Roger Caulier végétarien

MENU

ENTRÉES

2 services
Entrée & plat 

35€

tartare de saumon et saumon gravlax
citron, hibiscus et son dashi

Œuf parfait à la truffe
champignons des bois, émulsion truffée, parmesan

Brioche toasté 
bœuf fumé, parmesan, gel de jaune d’œuf à l’oignon fumé, mayoonnaise 

au parmesan et citron

entrée du jour 
création du chef



PLATS

volaille
salades, FRITES

POISSON DU JOUR
FRITES ET LéGUMES

MENU ENFANTS

DESSERTS

2 services
plat & DESSERT 

19€

Coupe de glace au choix 
Deux boules



La passion d’une famille 

au service de bières de caractère.

Située à Péruwelz, la Brasserie Caulier produit 
fièrement ses propres bières depuis 25 ans avec comme 
mission principale de brasser des moments de plaisir.

Nous brassons les bières Bon Secours,
Paix Dieu et Stuut, des bières vivantes, de caractère et 

100% naturelles.

Visites de la brasserie
Visites en Français et Néerlandais

Ateliers Brassage
Brassez votre propre bière.

Notre magasin
Du mercredi au samedi, de 10h à 12h30 

et de 13h30 à 18h.

Notre Guesthouse
Séjournez à la Brasserie.

Plus d’infos sur www.brasseriecaulier.beer

134 rue de sondeville 7600 Péruwelz

+ 32 (0)69 36 26 10 - info@brasseriecaulier.com




